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Hacemos magia con nuestros
servicios de alimentacion.

Mas de 40/anos de experiencia.




cQuiénes somos?

En Food & Service Somos especialistas en el diseno de Estrategias Profesionales en
Servicios de Alimentacion Corporativa, con mas de 40 ainos de experiencia en el ramo
de alimentos y bebidas a nivel nacional.

Nuestra experiencia y los altos estdndares de calidad e higiene que nos distinguen nos
permiten atender tanto a Empresas del ramo industrial de manufactura, comerciales,
de servicios, laboratorios, instituciones gubernamentales y privadas, escuelas,
universidades, hospitales y mucho, mucho mas..
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Nuestra razon de ser...
iSu éxito!

Ademas de ser su proveedor de servicios de alimentacion, en Food &
Service buscamos ser sus socios estratégicos y abonar al éxito de su
organizacion atendiendo todas sus necesidades relacionadas al

rubro de alimentacion, brinddndole soluciones integrales creadas
especificamente a su empresa.

Los precios mas competitivos del mercado

Seguridad alimentaria

‘ foods

= SerVvicCe




Mdas de 40 anos de experiencia

44 para ser exactos.

Nuestra pasion... jSu éxito!

Ing. Roberto Barbosa Obregén



Nuestros servicios a la carto

Concesion de Administracion Servicio de Asesoria en Servicio de
Servicio de de Comedor Tienda - Disefo e Catering, Coffee
Comedor Industrial y Cafeteria Deli Inversion en Break,
Industrial y Corporativo Cocinasy Banquetes y
Corporativo Comedores Eventos

Industriales Especiales vy
mAas...



Servicio

. Mediante un Contrato de servicio con cobro de una
Concesion de

Servicio

cantidad fija por comida, Food & Service utiliza las
iInstalaciones y equipo de cocina que le proporcione
de Comedor su empresa, nos hacemos responsables de
Industrial y administrar nuestros recursos humanos para lo
Corporativo realizacion de todas las actividades relativas al
proceso logistico y de produccion de alimentos.
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Servicio

Administracion
de Comedor

Mediante un Contrato de servicio realizaremos a hombre de su
empresa todas las actividades necesarias para la
administracidn de su servicio de comedor interno;, como
Industrial Y contratacion de personal, compras y supervision directa de la

Corporativo operacion.

Manejaremos el presupuesto que Usted autorice y como pago
recibiremos un porcentaje sobre el total de los gastos
realizados para la prestacion de este servicio.

‘ foods

= SerVvicCe




Servicio

Este servicio fue disenado para que su equipo de trabajo disfrute
Servicio brevemente de un café o snack sin perder tiempo valioso en sus

de Tienda

actividades laborales, brinddndole al mismo tiempo de un pequeno
momento de disfrute dentro de su ambiente laboral para despejarse de
queteriq Deli sus actividades cotidianas, mejorando asi su actitud y concentracion lo
cual se reflejard en productividad al interior de su empresa.

Ademas de nuestro servicio de cafés, ofrecemos tés, jugos, fruta, snacks,
productos grab & go, y productos de tienda de conveniencia.

Tenemos disponibilidad de alimentos y bebidas linea normal y Healthy

Food.
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Servicio

Asesoria
en Diseno e

Inversion en
Cocinasy

Comedores
Industriales

En Food & Service contamos con personadl
capacitado para asesorarlo en la instalacion,
modificaciéon y/o adaptacién de sus dreas de
cocina y comedor, asi como para el cambio o
modernizacidon del servicio, equipos e
instalaciones conforme a los requerimientos
oficiales de seguridad mas actuales.
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Servicio

Servicio de - . .
Contamos con servicio de alimentos y bebidas con

Catering, Coffee menUs confeccionados para cualquier tipo de

Break, evento especidl en su empresa: juntas, reuniones de
Banquetes y negocios, capacitaciones, coffee break, box lunch
frio o caliente, banquetes empresariales, servicios
gourmets, cenas navidenas, etc.

Eventos
Especiales
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10 razones para elegirnos como
su servicio profesional e
integral de alimentos
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Esta prestacion mejora de manera sustancial la calidad de vida

del equipo de trabajo, su personal tendrd una imagen
empresarial positiva y es uno de los beneficios mas valorados en

la plantilla laboral.
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Beneficios fiscales
para la empresa.

Esta prestacion es 100% deducible para la Empresa conforme a las
disposiciones fiscales del Impuesto sobre la Rentq, y es susceptible de no
integracion en el salario diario integrado del trabajador conforme a la Ley del
IMSS; siempre y cuando se cumplan los requisitos contenidos en las
disposiciones legales que lo regulan.
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Ahorro en la economia
personail.

Sin duda, el contar con el servicio de comedor en las instalaciones de la
empresa favorecerd las finanzas del personal, quienes verdn un ahorro
significativo al consumir sus alimentos ahi, no sdélo por el traslado, sino
porque comer fuera de casa puede ser muy costoso
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Disponibilidad de comida
saludable, variada y equilibrada.

El alimento es el combustible del organismo, asi que nos aseguraremos de que
tendradn menus disefados por nutridlogos, alimentos frescos y nutritivos, que
garantizan una dieta sana y variadag, lo que ayudard a prevenir muchas
enfermedades relacionadas con la mala alimentacidon, mejorard su estado de
animo ademas de restarles la carga mental de pensar qué comerdn, porgue la
combinacion, rotacidon y presentacion de las comidas ayudard a que se sientan
motivados a elegir entre las diferentes opciones.
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Calidad y seguridad

Garantizamos que nuestros alimentos serdn elaborados al momento con los
mejores estdndares de calidad, seguridad e higiene en todos nuestros
procesos.
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— Opciones

! de Horario

Las necesidades de su empresa serdn nuestra prioridad, tenemos la disponibilidad
de adaptarnos a los diferentes turnos de trabajo que maneje su empresa parad la
prestacion de nuestros servicios: una sola comida al dia, o bien con horarios
extendidos, pudiendo ofrecer desayunos, comidas y cenas con variabilidad en el
menu, o bien la elaboracidon de box lunch para aquellos trabajadores que sus
actividades les impidan asistir al Grea de comedor.
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Ahorro
de tiempo

Lo calidad de vida es muy importante y reduciendo los tiempos invertidos al
desplazamiento del personal, mejorard su actitud y se reflejard en productividad al
interior de la empresa, eficientando con ello el tiempo productivo laborable.
Asimismo, se reduce la posibilidad de que les suceda algun accidente en el trayecto
de la empresa al lugar donde tomardn sus alimentos.
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Previene
enfermedades

Con un comedor industrial se contribuye a prevenir algunas de las enfermedades
mMas comunes, motivadas por la mala alimentacion y que representan las principales
causas de incapacidad laboral: obesidad, hipertension y diabetes tipo 2, por
mencionar algunas.
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Genera la convivencia armonica
entre el personal

Uno de los aspectos que mads favorecen los resultados de la empresa es el buen
ambiente de trabajo y este aspecto se promueve en los comedores industriales, ya
que personal que no tenia oportunidad de convivir, lo hace en este espacio, lo que

genera camaraderia y companerismo, tan necesarios para un espacio laboral sano
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Personal capacitado en servicio
de alimentacién.

N4

Tener a disposicion de su empresa a un comedor industrial especializado, encargado
de la responsabilidad de alimentar de manera eficiente, seleccionando menus y
materia prima de la mejor calidad para la elaboracidon de los alimentos que
consumird su personal, garantiza el servicio de calidad a cada comensal también le
dard un plus a su empresa entre su equipo de trabajo
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Una calidad profesional para
un servicio magico.

[Controles microbiologicos de alimentosj [Anélisis clinicos del personalj [ Toma de muestras testigo j

[Programa de Crecimiento Cliente - Food & Servicej [Anélisis de superficies viva e inertesj

Presentacion i
una de las fases Excelente . ] Garantia de
iInmejorable de

los alimentos

Control en cada 6 —

de nuestra sabor

Inocuidad CANIRAC

producciodn




foods
= Seéervice

(Capacitacién y desarrollo)

Un equipo capacitado para
brindar un servicio bien recordado

En Food & Service contamos con un amplio programa
de capacitacion que tiene como objetivo ofrecer
tanto educacion como formacidon y desarrollo
continuo a nuestro personal, para acrecentar sus
habilidades y conocimientos en pro de una mejora en

la calidad del servicio. Como parte integral de su
desarrollo se integra el conocimiento y aplicacion de
la NOM-251-SSAI1-2009 y Distintivo H, que establecen
los requisitos de buenas prdacticas de higiene que
deben observarse en el proceso de elaboracion de
alimentos, y formacién para la certificacion, asi como
se fomenta su formacidn en el desarrollo de
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( Nutricion, salud y bienestar )

Equilibrio nutritivo en cada bocado

>, nutridlogos expertos en alimentacion colectiva
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\ } : == que colaboran en nuestro equipo, sientan las
bases del diseno especializado de los mendus,
siempre acordes a las caracteristicas y

{ necesidades de los comensales, adaptados a
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costumbres regionales, giro de la empresa vy
requerimientos nutricionales. Ademds de tener
una capacitacion dirigida y enfocada a las
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( Planeacion y compras )

Siempre preparados para el éxito

El éxito de un buen menu depende de la calidad de
las materias primas por lo que en Food & Service
seleccionamos a los proveedores que cumplan con
las normas establecidas en nuestro sistema de
gestion de la calidad, para garantizar la calidad del

producto requerido y cobertura de los par@metros de
seguridad e higiene, que establece la NOM-25I1-
SSA1-2009 y Distintivo H. El drea de planeacion se
encarga de la logistica para el abastecimiento de
acuerdo a las necesidades especificas de cada
cliente. Food & Service cuenta con un sistema de
pedidos anticipados, asegurando la provision de
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( Operaciones )

Diseiamos un plan para
que nada salga mal

Operativamente Food & Service estd enfocada
en garantizar de manera efectiva el
cumplimiento de los compromisos contratados,
buscando en todo momento la inocuidad

alimentariaq, la excelente atencidon y servicio a
nuestros consumidores, asi como una
ambientacidon confortable.

SOomos un equipo convencido de que para
lograr nuestra mision deberd ser a través de
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iSera un placer para
hosotros poder servirte!

Roberto Barbosa Obregon

Cel (442) 226 5363
roberto.barbosa@foodandservice.com.mx
Director General

Tel oficina; 331867 8161
contacto@foodandservice.com.mx
www.foodandservice.com.mx




